LUNCH MENU

SUNDAY PLATTER BOERENBRUIN BROOD 7~ 6

VANAF TWEE PERSONEN ZEEZOUTBOTER
18,56 PER PERSOON

LAAT U VERRASSEN DOOR DE CHEF ¢» PINSA S~ 8
5 ITALIAANSE FLATBREAD / GUACAMOLE /

SOEP — HUMMUS

SOEP VAN DE DAG 7,50 i .

VEGATARISCHE SOEP VAN SEIZOENSGROENTEN (= BLOEMKOOL OESTERZWAM TEMPURA '~ 9
= BIETENCREME

SIGNATURE SANDWICHES GYOZA'S KIP 5

CAPRESE CRUNCH 14
BOERENBRUIN BROOD / BUFFELMOZZARELLA

WASABIMAYO / SESAM

/ TOMAAT / BASILICUM / RUCOLA GYOZA'S SPINAZIE ™ 7
- BIETENCREME / WASABISESAM

HUMMUS HAPPENING ™ 12,50
BOERENBRUIN BROOD / GEGRILDE GROENTEN ZOETE AARDAPPELFRIET ™ 6 50
/ HUMMUS / KROKANTE KNOLSELDERIJ YOGHURTMUNTSAUS
+ BBQ CHICKEN 4

- RUSTIEKE FRIET %~ 6
CHIMI - CHAMPIGNON (* 15

ZAANSE MAYO
PINSA / PADDENSTOELENMELANGE / TRUFFEL

/ CHIMICHURRI / RUCOLA

BOURGOUNDISCHE BITTERBALLEN 9
DRAADJESVLEES / GROVE MOSTERD
MONSIEUR MET PIT 13,50
CROQUE MONSIEUR / BOERENBRUIN BROOD / KAASPLANKJE S~ 13
ZURE BOM REYPENAER / SHROPSHIRE BLUE /
+ GEPOCHEERD EI 2,56 REBLOCHON DE SAVOIE AOP / PEER
CLASSIC CLUB 16, 50
SLA / TOMAAT / AVOCADO / KIP MANGO LASST SMOOTHIE 6 50
> YOGHURT / MANGO / LIMOENSAP / HONING
L
SALADE SENSATIES © VERSE JUS 4,75
SPINACH GOAT T~ 13,50 D
GEITENKAAS / SPINAZIE / PEER / ~9 BIO APPELSAP 3,50
WALNOOT / BALSAMICO VOOR BIJ DE KOFFIE
- AMSTERDAMSE BOS BOL 6
COUSCOUS CRUSH 7™ 13,50

EEN WISSELENDE FRUITIGE INVULLING
COUSCOUS / FETA / RUCOLA /

GRANAATAPPELPITJES / OLIJVEN /

CHOLADETRUFFEL 3,75

ZUIDVRUCHTEN

+ TERIYAKI CHICKEN 4 | CROISSANT 3,75
- JAM / ROOMBOTER

WITLOF WONDER T° 11,50

OOSTERSE WITLOF / KROKANTE ALLERGIEEN?

KNOLSELDERIJ / TAUGE / CHINA ROSE LAAT HET ONS WETEN, DAN KIJKEN WE SAMEN NAAR

+ TERIYAKI CHICKEN 4

DE MOGELIJKHEDEN.




SUNDAY SHARED
BIJ ONS DRAAIT ALLES OM SAMEN
GENIETEN! ALLE GERECHTEN ZIJN BEDOELD
OM TE DELEN, ZODAT JE SAMEN KUNT
PROEVEN VAN ONZE HEERLIJKE GERECHTEN!
CEVICHE VAN ZALM 13
PASSTIEVRUCHT / GRAPEFRUIT /
SINAASSAPPEL
STEAK TARTAAR 13, 50
MET EEN KWARTELEITJE
OOSTERSE WITLOFSALADE 14
TERIYAKI CHICKEN / TAUGE / CHINA ROSE

s ) e

= GNOCCHI !

Lul POMPOEN / SPINAZIE / GEITENKAAS
=

oz GEGRILDE GROENTEN S~ 7
Ll AUBERGINE / PAPRIKA / LIL GEM /

== GROENE ASPERGES

12,50

(=]
SARDINES 9,50
VAN DE GRILL
ARGENTIJNSE GAMBA'S 15
IN KREEFTENBISQUE
FLAT IRON STEAK 150GR 20, 50
CHIMICHURRI
KIPDIJSPIESJES & CORNRIBS 13,50
CORNRIBS / BBQ SAUS / SESAM
PARELCOUSCOUS T~ 11,56
GEGRILDE POMPOEN / FETA /
YOGHURTMUNTSAUS
VISTACO'S 11
MANGO / AVOCADO / TOMAAT
BLOEMKOOL I.P.V. VIS I~ 11

SIDEKICKS ——

BOERENBRUIN BROOD >~ 6
ZEEZOUTBOTER

PINSA [~ 8
ITALIAANSE FLATBREAD / GUACAMOLE /
HUMMUS

BLOEMKOOL OESTERZWAM TEMPURA S~ 9
BIETENCREME

GYOZA'S KIP 7

WASABIMAYO / SESAM

GYOZA'S SPINAZIE ™ 7
BIETENCREME / WASABISESAM

ZOETE AARDAPPELFRIET 1~ 6,50
YOGHURTMUNTSAUS
RUSTIEKE FRIET ™ 6
ZAANSE MAYO
BOURGOUNDISCHE BITTERBALLEN 9
DRAADJESVLEES / GROVE MOSTERD
KAASPLANKJE ™ 13
REYPENAER / SHROPSHIRE BLUE /
REBLOCHON DE SAVOIE AOP / PEER
ALLERGIEEN?
LAAT HET ONS WETEN, DAN KIJKEN WE SAMEN NAAR DE
MOGELIJKHEDEN.
GNOCCHI S~ 8
¢» TOMATENSAUS
(=
s KIPDIJSPIESJE 8

FRIETJES




MAAK VAN ELKE SLOK EEN SUNNY DAY!

BIEREN

TAP
POEL PILS (HOLLANDSE BROUW)

MAHOU PREMIUM IMPORT LAGER
ALHAMBRA RESERVA DONKERBLOND
NAECKTE BROUWERS WITBIER
NAECKTE BROUWERS SH(IPA)

NAECKTE BROUWERS FEEKS BLOND

FLES
NAECKTE BOCK

MAHOU MIXTA RADLER

MAHOU ROSE

WARSTEINER 0.0 PILS
NAECKTE BROUWERS ©.0 WIT

NAECKTE BROUWERS (IPA) 0.0

5,25

5,25

5,25

5,50

5,25

4,50

%)
—l FROZEN MARGARITA 10
<t
; FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI 12
)
o APEROL SPRITZ 10, 50
X
LIMONCELLO SPRITZ 10, 50
CAMPARI SPRITZ 10, 50
GIN & TONIC
BOMBAY SAPHIRE 11
TONIC / JENEVERBESSEN / LIMOEN
HENDRICK'’S 12
TONIC / KOMKOMMER
TANQUERAY 12
TONIC / SINAASAPPEL
BEEFEATER PINK 12
PINK BERRY TONIC / GRAPFRUIT
CAVA 0.0 6
VIRGIN G&T
MESAMIS GIN 0.0 10
TONIC / LIMOEN
=
€ FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI 12
O MESAMI RUM 0.0
=
BRIGHT & STORMY 9.0 10

MESAMI RUM ©0.60






